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antipastiantipastiantipasti
formaggio fuso

crostini di lardo di suiino

pistoccheddu fritto

3 crostini con lardo nostrano con noci e
miele di produzione propria 

€15,00

€10,00

€10,00

TUTTI NOSTRI ANTIPASTI SONO PRODOTTI HOME MADE

Pecorino semi stagionato Sardo 

+ 3,00 €
Aggiunta di

1 pork patatos

Una specialità tipica Ogliastrina, ritagli di
pasta fresca fritta. 

con aggiunta di tartufo fresco 

€18,00



antipastiantipastiantipasti
prosciutto di picanha

Polpette di pecora
12 polpette di pecora come da ricetta 

        “IL MACELLAIO”

€22,00

€12,00

TUTTI NOSTRI ANTIPASTI SONO PRODOTTI HOME MADE

Picanha stagionata di nostra produzione e
scaglie di Granglona con olio extravergine
e tartufo fresco.

arrosticini di pollo/pecora
12 Arrosticini di Pecora home made.

€12,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



antipastiantipastiantipasti
TUTTI NOSTRI ANTIPASTI SONO PRODOTTI HOME MADE

ANTIPASTO miSto sALUMI

ANTIPASTO FORMAGGI

ANTIPASTO MISTO PAX 2

€15,00

€13,00

€28,00

Mix di salumi di nostra produzione o di
salumifici locali.

Mix di formaggi pecorini o caprini della
nostra terra.

Mix di salumi e formaggi di nostra
produzione o di produttori locali.

+ 3,00 €
Aggiunta di

1 pork patatos



crudicrudicrudi
Classica

IL MACELLAIO

MIX TARTARE 

Filetto Di Bovino  
Olio Extravergine  
Sale E Pepe

Filetto Di Scottona
Olio Extravergine  
Sale
Rosso D'Uovo  
Letto Di Rucola
Grana

6 Mini Tartare di Scamone, Fesa e Bovino
Fantasia Del Malcellaio, Di Cui 2 Crostini
Con Tartare
Gusti fantasia del Macellaio

€12,00

€15,00

€20,00

LE NOSTRE TARTARE SONO
BATTUTE A COLTELLO 

tartare



crudicrudicrudi
Classica

DRY AGED 90+

Magatello di scottona condito con olio
extra vergine - sale - pepe - limone, il
tutto servito sopra un letto di rucola,
grana, e crema di aceto balsamico igp.

Eccezionale picahna di scottona o
filetto, con frollatura dry aged 90 gg
condita con  olio extravergine di
olive, limoni locali mix di pepe rosa e
nero. 

€15,00

€20,00

carpaccio



percorso crudipercorso crudipercorso crudi
fantasia del macellaio

Beef rosher

tartare in osso

Tris Tartare scelto
Tris Carpaccio scelto 
Sale E Pepe
Olio d’oliva extravergine

Tris di tartare a Rocher ricoperte di
granella di frutta secca e con un cuore
di formaggio fuso.

Tartar di prima scelta adagiata su osso
bovino con midollo e battuta di
pomodorini secchi e prezzemolo.

€40,00

€12,00

€20,00



Japanese styleJapanese styleJapanese style
Nigiri

Tataki di wagyu

Carpaccio Mizuho

Tris di nigiri di Wagyu Ozaki con tartufo,
caviale rosso e caviale nero.

Sirloin Ozaki leggermente scottato con
maionese alla Teriaki e Wasabi.

Carpaccio di Wagyu Mizuho con salsa
Ponzu, caviale e pasta Kataifi.

€20,00

€30,00

€25,00



gyoza

Carpaccio Ozaki

lardaccio di wagyu di ozaki

4 ravioli ripieni di carne di wagyu, fritti, con
salsa Teriaki e maionese al Wasabi.

Picanha salada di Wagyu di Ozaki con
rucola, sesamo, olio extravergine e salsa di
soia.

Petto di Wagyu stagionato servito su
carasau fritto.

€12,00

€20,00

€20,00

Japanese styleJapanese styleJapanese style



 BEEF RIBS

GRIGLIATA mista

Costine di bovino cotte a bassa
temperatura, marinate con il nostro rab,
aromatizzate al Cannonau e mirto, servite
con insalata coleslaw.

€20,00

carni cottecarni cottecarni cotte
RIBS U.S.A.

Ribs di suino marinate con il nostro RUB
cotte al forno a cottura lenta con insalata
coleslaw e patate fritte.

450 gr di carne mista  (dai 3 a 5 tipi di carne
in base la disponibilità del banco) con
patata arrosto e insalata.

€22,00

€18,00

Porchetta di pecora
Rollè di pecora cotta a modo di porchetta
con spezie autoctone servito su una piadine
con contorno di insalata e pomodorini.

€18,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



alette di pollo

grigliata sarda

Fusello di pollo giallo ruspante
leggermente speziato con nostro RUB e
fritte. Servite con insalata coleslaw e salsa
agrodolce.

450 gr di carne mista sarda locale (pecora -
agnello - capretto, in base alla disponibilità)
con patata arrosto.

€16,00

€20,00

Carni cotteCarni cotteCarni cotte

TAGLIATA DI AGNELLO
400 gr di agnello con erbe aromatiche di
Sardegna servita su piastra calda.

€18,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



stracotto del giorno
Morbidissimo stracotto di (pecora, di bue
rosso o di capra) a cottura lenta con spezie
locali. Carne varia in base alla disponibilità
del giorno.

€20,00

carni cottecarni cottecarni cotte
Brisket

Succulenta punto di petto cotto a bassa
temperatura leggermente affumicata
servito con insalata collewslow e cetriolini
marinati.

€22,00

Parasangue
400gr di diaframma o lombatello di
bovino o di equino condito con aglio e
prezzemolo.

€20,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



€16,00

400 gr di polpa di bovino primo taglio, fesa,
noce, scamona, con rucola e grana.

tagliata Classica

Carni cotteCarni cotteCarni cotte

TAGLIATA DI picanha
400 gr di picanha su un letto di rucola con
scaglie di grana.

€20,00

TAGLIATA DI controfiletto
400 gr di controfiletto di scottona/adulto o
equino su un letto di rucola con scaglie di
grana.

€20,00

le nostre tagliate

Tagliata di Pollo
400gr di petto di pollo giallo alla griglia
con limone.

€16,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



bistecchebistecchebistecche
le nostre selezioni

Selezione Premium il macellaio
Vacche provenienti da soli allevamenti italiani selezionati da noi.

€35,00

Selezione Gold il macellaio
Angus provenienti dai paesi dell’est con medio grado di marezzatura selezionate da noi.

€40,00

Selezione sardegna il macellaio
Vacche di bue rosso provenienti da pascoli sardi selezionate da noi.

€45,00

bistecca del giorno
Varia in base alla reperibilità del prodotto e in base la nostra ricerca.

Serviamo una vasta selezione di bistecche locali,Serviamo una vasta selezione di bistecche locali,
nazionali ed estere, frollate da 35 a 90 giorni connazionali ed estere, frollate da 35 a 90 giorni con
un pun peso minimo di 0,500 kg.eso minimo di 0,500 kg.
Inoltre, ricordiamo che le bistecche vengonoInoltre, ricordiamo che le bistecche vengono
tagliate a mano, quindi il peso potrebbe variaretagliate a mano, quindi il peso potrebbe variare
rispetto a quello richiesto.rispetto a quello richiesto.

Serviamo una vasta selezione di bistecche locali,
nazionali ed estere, frollate da 35 a 90 giorni con
un peso minimo di 0,500 kg.
Inoltre, ricordiamo che le bistecche vengono
tagliate a mano, quindi il peso potrebbe variare
rispetto a quello richiesto.

PER ULTERIORI QUALITà E VARIETà DI CARNE
RIVOLGERSI AL BANCO MACELLERIA

selezione Luxury il macellaio
Vacche Danesi con alto grado di marezzatura selezionate da noi.

€50,00



hamburgershamburgershamburgers

solo a
pranzo!

Crea il tuo burger come piace a te

 2. scegli la carne

 1. scegli il pane

Hamburger 150 gr
Hamburger black angus 250 gr
Hamburger di scottona 250 gr

Pan Brioche Artigianale
Pane hamburger nero con carbone vegetale

€1,50

 3. aggiunte
Pomodoro
Lattuga
Cipolla fresca o caramellata
Cetriolo fresco o marinato
Rucola
Ketchup - maionese - senape - alioli - bbq
Cheddar 
Verdure grigliate
Uovo 
Bacon

panino con fettina

panino con la salsiccia

panino veg
Pan brioche Artigianale 
Verdure grigliate
Lattuga e pomodoro  
Formaggio  
Uovo  

Panini selection

€1,50

€5,00
€10,00
€10,00

€0,50
€1,00
€1,00
€0,50
€1,00
€1,00
€,0,50
€1,00
€1,00
€0,50

€5,00

€5,00

€7,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



hamburgershamburgershamburgers

cheeseburger

U.S.A.

BURGER IL MACELLAIO

Pan brioche Artigianale
Hamburger 150 gr
Lattuga
Pomodoro
Ketchup
Maionese
Cheddar
Bacon

Con Doppio Hamburger

Pan brioche Artigianale
Doppio Hamburger Black Angus
Marmellata di Bacon
BBQ Jack Daniels
Doppio bacon
Uovo fritto
Lattughino

Con Triplo Hamburger

Pan brioche Artigianale
Triplo Hamburger di Black Angus
Lattuga 
Pomodoro 
Cipolla caramellata 
Bacon al miele 
Formaggio Monteray Jack BBQ  

€9,00

€13,00

€18,00

€13,00

€17,00

le nostre specialità

N.B. NEI PANINI SPECIALI È
CONSENTITA SOLO UNA MODIFICA
NON È POSSIBILE SCOMPORRE IL
PANINO

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



hamburgershamburgershamburgers

N.B. NEI PANINI SPECIALI È
CONSENTITA SOLO UNA MODIFICA
NON È POSSIBILE SCOMPORRE IL
PANINO

i migliori in circolazione

RODEO
Pan brioche Artigianale
Doppio Hamburger Di Black Angus
Anelli Di Cipolla Fritta
Pomodoro
Bacon Caramellato
Lattughino
Salsa Bbq Jack Daniel 
Cheddar

Con Triplo Hamburger

€14,00

€18,00

BURGER DELLA NONNA

BATTY BURGER

Pan brioche Artigianale
Doppio Hamburger Di Scottona
Doppio Bacon Fritto
Fiori Di Zucca In Pastella
Lattughino
Scamorza Filante
Crema Di Zucchine
Reggiano

Con Triplo Hamburger

Pan brioche Artigianale
Doppio Hamburger Di Scottona
Triplo Bacon
Doppio Cheddar
Lattughino
Cetrioloni Marinati
Maionese Al Bacon Home Made

€15,00

€15,00

€19,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos



hamburgershamburgershamburgers

Hamburger di wagyu

MARCI BURGER

Pan Brioche Artigianale
Hamb. Wagyu Ozaki Giapponese
da 200g

Pan Brioche Artigianale
Doppio Hamburger Di Scottona
Rucola
Pomodoro
Provolone Affumicato
Salsa BBQ Home Made.

€20,00

€12,00

grandi come il tuo appetito

PICANHITO
Pan Brioche Artigianale
Picanha A Fette 200 Gr  
Pomodoro  
Lattughino  
Scaglie Di Grana  
Verdure Grigliate €12,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos

N.B. NEI PANINI SPECIALI È
CONSENTITA SOLO UNA MODIFICA
NON È POSSIBILE SCOMPORRE IL
PANINO



hamburgershamburgershamburgers
per viaggiare con gusto

Pecora burger
Pan Brioche Artigianale
Hamburger di Pecora 250 gr
Rucola
Ricotta mustia
Salsa Alioli €12,00

Brisket burger
Pan Brioche Artigianale
Punta di petto di manzo a cottura lenta
Cetriolini marinati
Lattuga
Maionese senapata €14,00

KILLER
Pan Brioche Artigianale
Pulled Pork
Cipolla Caramellata
Pomodoro + Cetriolo
Insalata Coleslaw
Mostarda al Miele
Formaggio Cheddar
Bacon Fritto
Salsa Alioli €15,00

+ 3,00€
Aggiunta di

1 pork patatos

N.B. NEI PANINI SPECIALI È
CONSENTITA SOLO UNA MODIFICA
NON È POSSIBILE SCOMPORRE IL
PANINO



hamburgershamburgershamburgers
i migliori in circolazione

PULLED DOG
Pane Hot Dog  
Pulled Pork  
Insalata Colew Slow  
Cheddar  
Cipolla  
Cetriolini Marinati  
Salsa Burger €12,00

HOT DOG
Pane Hot Dog
Wurstel Suino
Cipolla Caramellata
Cheddar Fuso
Granella Di Bacon
Mostarda, Ketchup E Maionese €8,00

kebab di pecora
Piadina
Carne di pecora
Lattuga
Pomodoro
Carote
Cipolla rossa
Salsa kebab e salsa yogurt €10,00

3 mini burgers
3 mini pan brioche Artigianale con
Hamburge accompagnati da ciottola
cheddar e bacon per immersione €12,00

N.B. NEI PANINI SPECIALI È
CONSENTITA SOLO UNA MODIFICA
NON È POSSIBILE SCOMPORRE IL
PANINO



kong

MostruosiMostruosiMostruosi
hamburger per i più coraggiosi

godzilla

Sofficissimo pan brioche artigianale  
Mix di hamburger  
Punta di petto  
Pulled pork  
Ribs bbq  
Lattughino fresco  
Pomodori  
Cetriolini marinati
Monteray jack bianco  
Salsa bbq jack daniels artigianale  

Sofficissimo pan brioche artigianale,
5 hamburger di succulenta scottona
5 x cheddar,
5 x bacon,
Lattughino e Pomodoro
Cipolla crispy,
Bbq home made ai frutti rossi

30€

30€



MostruosiMostruosiMostruosi
hamburger per i più coraggiosi

beef king
Sofficissimo Pan brioche artigianale  
Morbidissimo Beef Ribs cotte in CBT
Lattughino  
Maionese Senapata

28€

niagara
Pan briosce
Doppio hamburger
Lattuga e pomodoro
Ketchup e maionese
Bacon con la cascata di cheddar sopra
Bbq home made ai frutti rossi

25€



contornicontornicontorni
PATATINE FRITTE 
PATATE ARROSTO
ANELLI DI CIPOLLA
INSALATA
INSALATA CON POLLO
INSALATA CON FORMAGGIO
INSALATA CON BURRATA
VERDURE GRIGLIATE
FIORI di ZUCCHINe FRITTe

PATATINE CON CHEDDAR
      E BACON

PORK PATATOS
patate arrosto guarnite con pulled pork,
cheddar e granella di bacon

€5,00
€5,00
€5,00
€5,00
€10,00
€10,00
€12,00
€6,00
€10,00

€8,00

€8,00

€12,00

PATATINE CON SALSA AL
      TARTUFO FRESCO NERO



DOLCIDOLCIDOLCI
HOME MADE BY Nonna Silvana

CHEESECAKE
Mango
nocciola
fragola

€6,00

TIRAMISU dubai
€6,00

Gelato FIORDILATTE
Aggiunte topping:

fragola, tropicale, caramello mango

con popping boba bubble tea 

affogato al caffè

amargura o santeria (alcolici)

Dubai icream
€8,00

Gelato del
macellaio

€6,00

€8,00

€7,00



bevandebevandebevande
bubble teabubble teabubble tea
Estathe alla pesca + bubble tea
fragola o mango

Estathe limone + bubble tea fragola 
o mango

Latte + ghiaccio+ bubble tea fragole
o mango

Acqua 0,5 cl
Acqua gas 1 lt Santa Lucia
Coca cola 0,33 cl
Coca cola zero 0,33 cl
Fanta 0,33 cl
Sprite 0,33 cl
Estathe pesca/limone 0,33 cl
Fuze the pesca
Chinotto Lurisia 275 cl

bibitebibitebibite

cocktailcocktailcocktail

Aperol spritz
Campari spritz
Rocce rosse spritz
Amargura spritz
Mirto spritz

spritzspritzspritz

DigestiviDigestiviDigestivi
Mirto 
Limoncello
Grappa
Wisky
Amaro Montenegro
Liquore Di Liquirizia
Jagermeister
Amargura
Santeria
Fernet Branca
Branca Menta
Amaro Del Capo
Sambuca
Rum Zacapa
Bomba Carta

MICHELADAMICHELADAMICHELADA
Sciroppo mango e frutto
della passione, birra
ichnusa, sale e pepe

violettaviolettavioletta
Liquore alla violetta, succo di
limone, prosecco, sprite,
affumicato al rosmarino

€6,00
€3,00
€3,00
€3,00
€3,00
€3,00

€3,00
€3,50

€3,50

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00

€8,00

€7,00

€6,00

€7,00

€7,00

€4,00

€4,00

€4,00

€5,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€5,00

€4,00

€4,00

€4,00

€4,00

€8,00

€8,00

€1,00



bevandebevandebevande

Birre alla spinaBirre alla spinaBirre alla spina

Heineken 0,33 cl
Ichnusa 0,33 cl
Ichnusa cruda 0,33 cl
Ichnusa non filtrat/ambrata 0,33 cl
Ichnusa al limone 0,33 cl

BirreBirreBirre

birre artigianalibirre artigianalibirre artigianali

Bicchiere 0,25 cl
Bicchiere 0,50 cl
Boccale 1,5 lt

Birra Il Macellaio - bionda, 4,7% ibu 30, vol 33 cl
Birra rocce rosse non filtrata 5% vol 33 cl
Birra Goloritze bionda 5% vol 33 cl
Birra stronza da urlo blanche ibu 20, 4,4% vol 33 cl
Birra stronza sensuale saison ibu 30 5,5% vol 33 cl
Birra stronza pungente douple ipa ibu 80 7,5% 33cl
Birra stronza ti amo blonde ale ibu 25 5,5% 33cl
Marduk sexy pompia, fruit beer, 4,5% vol 50cl
Marduk sardinian ipa, 6%, ibu 55, vol 50cl
Marduk black ipa 6,5% vol ibu 60, 50cl
Marduk session extra dry pilsner 4,5% vol 50cl
Marduk altbier brewery 6,0% vol 50cl

€6,00

€6,00

€6,50

€6,50

€6,50

€6,50

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€8,00

€3,50

€5,50

€15,00

€3,50

€3,00

€3,50

€3,50

€3,50

€6,00



lista vinilista vinilista vini

vini bianchivini bianchivini bianchi

Calice prosecco o spumante
Velludu vino spumante brut bianco 12% vol. 75 cl
Velludu vino spumante rosato brut 12% vol. 75 cl
Lestru Isola Dei Nuraghi Bovale vino frizzante bianco 11% vol. 75 cl
Lestru Isola Dei Nuraghi Bovale vino frizzante rosato 11% vol. 75 cl
Spumante Franciacorta - Ricci Curbastro - 12,5% vol. 75 cl  (10€ a calice)

SPUMANTI - VINI FRIZZANTISPUMANTI - VINI FRIZZANTISPUMANTI - VINI FRIZZANTI

vini rossivini rossivini rossi

Audarya, Cantina Audarya, Vermentino di Sardegna DOC 0,3750 cl 14% vol
Audarya, Cantina Audarya, Vermentino di Sardegna DOC 75 cl 14% vol
Is Argiolas, Cantina Argiolas, Vermentino di Sardegna DOC 75 cl 14,5% vol
Tomèlis, Vermentino Sardegna, Eminas, 14,50% Vol. 75 cl
Izza, Cannonau di Sardegan Rosato, 15% Vol. 75 cl

Luzzana Isola Dei Nuraghi Vinicola Cherchi 14,40 % Vol. 37.5 cl
Cagnulari Isola Dei Nuraghi Vinicola Cherchi 13,50 % Vol. 37.5 cl
Rocca Rubia, Cantine Santadi, Carignano Del Sulcis Doc Vol. 14,5% 37.5 cl
Bagadiu Isola Isola dei Nuraghi, Bovale 15,5 % Vol. 75 cl
Vino il Macellaio Cannonau 14% Vol. 75 cl 
Arthana, Cabiddu Tenute Orzilli Cannonau Di Sardegna 14,5 % Vol. 75 cl 
Centu E 7, Tenute Cento E Prusu Cannonau Di Sardegna 15,5 % Vol. 75 cl 
Eminas, Cannonau di Sardegna - Mamoiada 14,5 % Vol. 75 cl 
Corona Ruia, Cannonau di Sardegna, Sorso, 14,5 % Vol. 75 cl 
Velludu Bovale, Cantina Su Cuppoi Terralba 13,50 % Vol. 75 cl
Amanthosu, Cantine Di Talave', Cannonau, Bovale, Amanthosu, Giro', Monica. 75 cl 15% Vol
Pinot Nero , Cantine Conte D'attimis Maniago, Doc 0,75 cl Vol. 13,0% Bio 
Valpolicella Ripasso Superiore, Santa Sofia , 14% Vol. 75 cl 
Rosso Blena - Bovale - Tenute Monte Onigu - 14% Vol. 75 cl
Fradiles, Bovale - Cannonau - Monica, 15 % Vol. 75 cl 
Rocca Rubia, Cantine Santadi, Carignano Del Sulcis Doc 14,5% Vol 75 cl
Obrake , Cantina Su Cuppoi Bovale , Igt 14 % Vol. 75 cl
Rubinus , Isola Dei Nuraghi , Tenute Smeralda 15,5% Vol. 75 cl
Bousquet , Argentina , Malbec Organic , Reserve 91 Points, 14,5 % Vol.75 cl
Bodega Privada, Malbe,  13,9% Vol. 75 cl
Sherazade, Sicilia DOC Nero D’avola, Donnafugada, 13,5 % Vol. 75 cl 
Hortos, Cantina Dorgali, Uve Autoctone Sarde E Syrah, 15%  Vol. 75 cl
Fustei , Cantina Su Cuppoi ,Superiore Bovale,15 % Vol.75 cl
Malvinas, Malbec Vol. 75 cl 13,5 %
Amarone Della Valpolicella, Giacomo Montresor, Docg, 15%  Vol. 75 cl
Amarone Della Valpolicella , Santa Sofia Classico 15,5% Vol 75 cl

€25,00

€25,00
€25,00

€14,00
€24,00
€29,00
€28,00

€15,00
€14,00
€14,00
€26,00

€20,00
€20,00
€28,00
€28,00
€30,00
€25,00
€25,00
€36,00
€32,00
€30,00
€32,00
€32,00
€35,00
€45,00

€30,00
€45,00
€44,00

€60,00

€5,00

€25,00

€60,00

€45,00

€24,00

€28,00

€50,00

€20,00



cotturecotturecotture
50 sfumature di bistecca

molto al sangue

al sangue

medio basso

cottura media

media alta

ben cotto

Appena scottata al di fuori, cottura di 1 Minuto x lato.
100% rossa all'interno. Temperatura al cuore: 10-29°C
Dovrebbe essere spugnosa e senza resistenza

Appena scottata al di fuori, cottura di 2 min e mezzo y
lato 75% rossa all'interno. Temperatura al cuore: 30-51 °C
Dovrebbe essere morbida e spugnosa con una leggera
resistenza.

Appena scottata al di fuori, cottura di 3/4 min. x lato.
50% rossa all'interno. Temperatura al cuore: 57-63 °C
Dovrebbe essere abbastanza morbida, spugnosa e
leggermente elastica.

Scottata al di fuori cottura di 4 min. x lato.
25% rossa all'interno. Temperatura al cuore: 63-68 °C
Dovrebbe essere abbastanza ferma ed elastica.

Cottura di 5 min x lato. Leggere sfumature di rosa
all'interno.Temperatura al cuore: 72 - 77 °C
Dovrebbe essere ferma e leggermente elastica.

(ERO una buona bisteccal) Cottura di 6 min. x lato,
100% brown. Temperatura al cuore: 77+°C
Molto ferma e estremamente elaslica.

www.il-macellaio.com
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	Mirto
	Limoncello
	Grappa
	Wisky
	Amaro Montenegro
	Liquore Di Liquirizia
	Jagermeister
	Amargura
	Santeria
	Fernet Branca
	Branca Menta
	Amaro Del Capo
	Sambuca
	Rum Zacapa
	Bomba Carta
	spritz
	Aperol spritz
	Campari spritz
	Rocce rosse spritz
	Amargura spritz
	Mirto spritz

	MICHELADA
	violetta




